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Birra artigianale scura con riflessi color nocciola, ad alta fermentazione, non 

pastorizzata, non filtrata e rifermentata in bottiglia. Senza aggiunta di anidride 

carbonica, stabilizzanti e conservanti. Tra ispirazione dallo stile “Brown Ale” 

rivisitato utilizzando speciali malti tostati e nocciole piemontesi tostate in 

forno a legna. Corpo pieno maltato ed avvolgente, sentori caldi di liquerizia 

mandorla e nocciola la rendono una birra emozionante.

Ottima in abbinamento al vostro relax a fine giornata...Nonostante sia adatta 

ad essere degustata come birra da meditazione, risulta ottima con formaggi 

ad alta stagionatura e dolci come la pasticceria secca.

Baloon

7% Alc. Vol.

12° C

Brown Ale 
alle nocciole piemontesi

Alta

Craft beer, neither pasteurized nor filtered- High fermentation Brown Ale made 

with roasted barley malts and toasted hazelnuts “Piemonte” in a wood oven. 

A complex and emotional beer to be served with plenty of foam in a flared glass.



t. 12°C IBU 25

Birra scura ad alta fermentazione dal corpo pieno caratterizzata dall'utilizzo di

 

nocciole piemontesi tostate 

svasato con abbondante s chiuma. Ingredienti: A cqua, malti d'orzo nocciole

 

piemontesi, luppolo, lievito. Forma sedimento naturale di lievito.

 

Conservare in luogo ascitto e pulito al riparo dalla luce del sole e da fonti di calore.   

• Via per Retorto, 29 sub 2
 
•

 
15077 Predosa (Al) • ITALY

 
• www.kamun.it

ucis


